Le restaurant Eden Sens vous propose

Les Entrées

Le Saumon : 18€
Mariné a I'hibiscus, betterave au sel, mayonnaise avocat wasabi, focaccia
mozzarella di bufala fumée

Ravioles aux carottes et chataignes : 16€
Jus a I'échalote, confiture de tomate et basilic, burrata

Gambas roties :  22€
Velouté de bleu de Hongrie, chévre frais au wakamé

Couronne feuilletée, poulpe, escargots de Bourgogne 20€
Tapenade d’olives noires

Terrine de queue de boeuf: 18€
Bouillon de confiture d’oignons, salicorne, émulsion parmesan au haddock

Les Plats
Le végétal : Vol au vent, caviar d’aubergines 22¢€

Champignons, ceuf poché, beurre blanc, mousseline de comté

Supréme de volaille fermiére label Rouge : 28€
Boucané, émulsion au comté, jus d’oignons briilés

Pavé d’Espadon: 30€
Caramel de gingembre, condiment tartare, sauce satay a la citronnelle

Saint Jacques roties :  32€
Duchesse d’épinard, jus perlé

Cote de boeuf (500 g) origine UE : 44«
Pressé de patate douce, jus porto cacaoté

Les Fromages

Tomme fleurie : 12€



Figues, pignons de pin

Brie de Meaux Trufté: 14€

Oignons caramélisés, mousseline poire céleri

Les Gourmandises

Le riz au lait mojito : 12€
Copeaux de pavlova, glace citron gingembre, caramel au beurre salé

Le péché mignon : chou tiramisu 14€
Sauce chocolat, caramel au beurre salé, glace au café

Le mille feuilles, créme intense vanille et féve de tonka, 15€
Noisettes grillées, glace vanille

Le financier poire confite : 15€
Créme au poivre de Timut, sirop jasmin, glace poire

La tatin de pommes : 14€
Caramel soja, gateau madeleine, glace praline rose

Caté 3¢
Thé, infusion 5€

Amateurs d’expérience gustative
Menu dégustation carte blanche en 5 services 98€



Restaurant Eden Sens
143 quai de Bonneuil
94210 La Varenne-Saint-Hilaire
0143974869



